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P L ATO S  C H I C O S

 

R e g i o n a l e s

DEGUSTACIÓN DE SAL AMES 

DE L A COLONIA Y QUESO 

CRIOLLO 

$2.200

EMPANADA CRIOLL A

Llasgua 

$480

PROVOLETA A L A CHAPA

Morrones  asados, rúcula.

$1.750 

DEGUSTACIÓN DE EMPANADAS

$1.500

CL ÁSICO REVUELTO GRAMAJO 

$1.400

OT R O S  P L ATO S  C H I C O S
 

FISH AND CHIPS

Salsa tártara

$1.500  

SORRENTINOS DE BERENJENA 

FRITOS

Aderezo Cítrico 

$1.200

OMELET TE DE PORTOBELLOS 

Kale, queso criollo

$1.600 

CORDERO BRACEADO  

Tostón de pan de campo 

$1.400



P L ATO S  M E D I A N O S

 

E n s a l a d a s

CAESAR SAL AD

Pollo o langostinos.

$1.750 / $2.200

BOWL HOJAS VERDES

Palta, huevo Mollet, parmesano. 

$1800

RÚCUL A

Manzana, remolacha encurtida, 

queso azul, arándanos, castañas.

$1.800

GRAVL AX DE SALMÓN

Granos de maíz, chauchas, 

sandía,  hojas de la huerta. 

$2.300

JAMÓN SERRANO

Tomates secos, queso feta, melón, 

aceitunas cítricas.

$2.400

BURRATA

Tomates, rúcula, olivas de la 

estancia , jamón serrano.

$2.500

S a n d w i c h e s

TOSTADO DE JAMÓN COCIDO

Mozarella.

$1.200

TOSTADO DE 4 QUESOS

Pategras, morbier, tybo, criollo. 

$1.250

HAMBURGUESA CL ÁSICA

Jamón, queso, tomate,

lechuga, huevo frito

$2.350

ZUCCINIS Y BERENJENAS 

GRILL ADAS

Queso criollo, 

cebolla caramelizadas

$1.600

SAL AME DE L A COLONIA Y 

QUESO CRIOLLO

Manteca, pan de campo.

$1.750

CHICAGO  BEEF SÁNDWICH

Gratinado con queso criollo 

$1.700

O t r o s

MIL ANESITAS  

DE BIFE DE CHORIZO

Papas rústicas

$2.500

PIZZETA DE CHERRYS 

Pesto de tomates, hierbas.

$1.900

PIZZETA DE PROVOLONE

Lomito con hierbas. 

$1.700

TARTA DE CEBOLL AS 

CARAMELIZADAS

Queso de cabra

$1.700

TARTA DE SALMÓN

Hierbas y ricota. 

$1.900



N U E S T R O S  D U LC E S

FRUTAS DE CAROZO

Crumble de almendras, 

crema de tomillo 

$1.250

FL AN DE DULCE DE LECHE

Crema batida

$1.300

HEL ADO ARTESANAL

$800

TRADICIONAL

QUESO Y DULCE

$1.200

TA R D E  D E  T E
 

MEDIALUNA DULCE

$250

MAFALDA

$400

BUDÍN CASERO

$450

TOSTADAS CON MANTECA 

Y DULCES CASEROS 

$550

DEGUSTACIÓN DE MINI 

ALFAJORES

$850

VOLCÁN DE CHOCOL ATE 

Y FRUTOS ROJOS 

$1.500

CARROT CAKE  

$1.300

C A F É

T E  L A  PA Z 

Por persona

$5.200

T E  &  B L E N D S  

E N  H E B R A S  

C U R A  T É  A L M A

TAZA

$570

POCILLO

$480
JARRITO

$570
TAZA

$570



BEBIDAS 

SIN ALCOHOL

AGUA MINERAL  

CON Y SIN GAS

$400

AGUAS 

SABORIZADAS

$480

GASEOSAS

$480

JUGOS NATURALES

$620

LIMONADA

$570

LIMONADA EN JARRA

$1.550

C E R V E Z A S

CORONA 330CC

$950

FORELLIS 500CC

Rubia/roja/negra 

$950

ANDES IPA 330CC

$570

QUILMES 340CC

$540

A P E R I T I VO S 

Y  T R AG O S

APEROL SPRITZ

$1.200

NEGRONI

$1.230

GIN TONIC

$1.650

VERMÚ L A FUERZA

Rojo / Blanco

$1.450

CAMPARI ORANGE
$1.200

CYNAR JULEP

$1.200

FERNET CON COCA

$1.200

W H I S K YS

GLENFIDDICH

$2100

JACK DANIELS

$1.900

CHIVAS REGAL

$1.600

JOHNNIE WALKER
Red Label

$1.500 

BALL ANTINES

$1.200

Black Label

$1700


