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P L ATO S C HI C O S 

Sin glúten 
Gluten Free 

Vegetariano 
Meatless 

Vegano 
Vegan 

GF M V 

 

 

 

 SMALL DISHES   

Regionales   

Regional   

DEGUSTACIÓN DE SALAMES CAROYENSES Y 
QUESO CRIOLLO 

$11.900.- 
 

GF 

SELECTION OF SALAMI FROM COLONIA 
CAROYA AND CRIOLLO CHEESE 

  

EMPANADA CRIOLLA $3.000.- 
 

TURNOVER   

PROVOLETA ASADA 

Rúcula fresca, tomates asados con orégano 
$11.200.- 

 

GF 
 

M 

GRILLED PROVOLONE CHEESE    

Fresh arugula, roasted tomatoes with oregano    

DEGUSTACIÓN DE EMPANADAS $8.900.- 
  

ASSORTED EMPANADAS    

 
Otros Platos chicos 

   

Other Small Dishes    

ANCHOAS Y BOQUERONES ESTILO VASCO 

Paté, encurtidos 
$10.500.- 

 

GF 
 

ANCHOVIES AND WHITE ANCHOVIES BASQUE STYLE    

Pâté, Pickles    

ALBÓNDIGAS GRIEGAS 

Sobre yogurt especiado 
$10.500.- 

 

GF 
 

GREEK MEATBALLS    

Over spicy yoghurt    

JAMÓN SERRANO ARTESANAL 

Tibia focaccia de oliva 
$11.900.- 

  

SERRANO CURED HAM    

Warm focaccia with olive oil.    

LEHMEYUN DE CORDERO 

Y tandoori masala 
$8.900.- 

  

LAMB LEHMEYUN    

And Masala Tandoori    



P L ATO S MEDIANOS  

Sin glúten 
Gluten Free 

Vegetariano 
Meatless 

Vegano 
Vegan 

GF M V 

 

 

 

 MEDIUM DISHES  

Otros Platos chicos   

Other Small Dishes   

TOSTÓN DE STRACCIATELLA $12.700.- 
 

M 

Y verduras escalivada   

STRACCUATELLA TOAST   

Vegetables   

TARTA DE SALMÓN EN MASA PHILO $13.400.- 
 

SALMON PHYLLO PIE   

PIZZETA DE CUATRO QUESO $11.200.- M 

FOUR CHEESE MINI PIZZA   

Ensaladas 
  

Salads   

CAESAR SALAD 

Pollo o langostinos 
$9.700.- 

$12.300.- 

 
 

 

GF 

CAESAR SALAD    

Chicken or prawns    

BURRATA $13.400.- 
 

GF 
 

Jamón crudo, olivas marinadas en hierbas, rúcula    

BURRATA CHEESE    

Cured ham, herbs marinated olives, arugula    

TOMATES ASADOS $12.650.- 
 

GF 
 

M 

Higos, queso cuartirolo, miel, albahaca, escamas de coco    

ROASTED TOMATOES    

Figs, quartitolo cheese, honey, basil, coconut flakes    

PAPINES CONFITADOS $12.550.- 
 

GF 
 

M 

Pepino, naranja, tomates, queso sbrinz, yogurt    

CANDIED POTATOES    

Cucumber, orange, tomatoes, sbrinz cheese, yoghurt    

ARROZ KOSHIHIKARI $15.600.- 
 

GF 
 

Salmón a la plancha, palta, brócolis y portobellos    

KOSHIHIKARI RICE    

Grilled salmon, avocado, broccoli, portobello mushrooms    

LANGOSTINOS $14.200.- 
 

GF 
 

Palta, choclo, chauchas, tomates cherry    

PRAWNS    

Avocado, corn, beans, cherry tomatoes    



P L ATO S MEDIANOS  

Sin glúten 
Gluten Free 

Vegetariano 
Meatless 

Vegano 
Vegan 

GF M V 

 

 

 
Sandwiches 

MEDIUM DISHES 

 

 

TOSTADO DE JAMÓN Y QUESO EN PAN DE MOLDE $8.250.- 

HAM AND CHEESE TOAST 
 

PIADINA DE JAMÓN CRUDO 
Rúcula, requesón 

PIADINA WITH SERRANO HAM 

Arugula, curd 

$11.200.- 

 

PAN CHATO 

Provolone gratinado, tomates asados, kale 

PITA BREAD 

Provolone gratin, kale roasted tomatoes 

$9.700.- 

 

HAMBURGUESA DE TERNERA COMPLETA EN PAN BRIOCHE $12.700.- 
COMPLETE HAMBURGER WITH BRIOCHE BREAD 

 

CROISSANT DE MORTADELA CON PISTACHOS 

Queso pategrás, tomates secos, rúcula 

MORTADELLA WITH PISTACHIO NUTS CROISSANTS 

Pategras cheese, dried tomatoes, arugula 

$10.900.- 

 

 

 

Otros Platos medianos 

Other Medium Dishes 

 

MILANESITAS DE BIFE DE CHORIZO 

Papas, hojas verdes 

BREADED SIRLOIN 

Potatoes, green leaves 

 

 

 

$14.900.- 

 

PITA DE LOMO DE CERDO 

Queso criollo, huevo revuelto, pepinillos, espinaca 

PITA BREAD 

Cured smoked pork loin, scrambled eggs, pickled gherkins, spinach 

$10.500.- 

 

 

 



NUESTROS DULCES  

Sin glúten 
Gluten Free 

Vegetariano 
Meatless 

Vegano 
Vegan 

GF M V 

 

 

 

 SWEETS  

Clásicos de La Estancia  

Estancia La Paz Classics  

VIGILANTE 

Membrillo, batata y queso criollo 
$7.500.- 

VIGILANTE  

Cheese, quince and sweet potato paste  

TRADICIONAL BUDÍN DE PAN 

Crema de yogurt 
$7.900.- 

BREAD PUDDING  

Yoghurt cream  

CHESSE CAKE DE CÍTRICOS 

CITRIC CHEESE CAKE 
$8.350.- 

FLAN DE DULCE DE LECHE $7.150.- 
 

M 

Crema de yogurt, dulce de leche, crumble de cacao, garrapiñada   

MILK CARAMEL FLAN   

Yoghurt cream, milk caramel, cocoa crumble, candied nuts   

HELADO ARTESANAL 

HOMEMADE ICE CREAM 
$5.200.- 

 

 
 

TARDE DE TÉ  

 

 TEATIME  

MEDIALUNA DULCE 

SWEET CROISSANT 
$1.250.- 

 

BUDÍN CASERO 

HOMEMADE LOAF CAKE 
$2.500.- 

 

TOSTADAS 

Manteca y dulces de la huerta 
$4.400.- 

 

TOASTS   

Butter and homemade jam   

DEGUSTACIÓN DE MINI ALFAJORES 

SELECTION OF MINI ALFAJORES 
$5.950.- 

 

MAFALDA 

MAFALDA 
$3.750.- 

 

Croissant, ham, cheese   



TÉ LA PAZ  

Sin glúten 
Gluten Free 

Vegetariano 
Meatless 

Vegano 
Vegan 

GF M V 

 

 

RED VELVET CAKE 

RED VELVET CAKE 
$7.500.- 

 
M 

BLONDIE CHOCOLATE BLANCO 

Arándanos, lima 
$7.500.- 

 
M 

WHITE CHOCOLATE BLONDIE   

Blue Berries, lime   

 

 

LA PAZ TEA 
 

 
    POR PERSONA $26.400.- 

PER PERSON 

 

 

TISANAS THE PURCURA TÉ ALMA  
 

HERBAL TEA THE PUR 

 

 
TAZA $4.400.- 

CUP 

 

ES LA 1 

Relajante & Fresca 

Melisa, pétalos de rosa, naranja, cardamomo, hinojo, regaliz, arándano y menta. 

ES LA 1 

Relaxing & Fresh 

Lemon balm, rose petals, orange, cardamom, fennel, licorice, blue berry, peppermint. 

 

ES LA 2 

Seductora & Antioxidante 

Rooibos, manzana, canela, clavo de olor. 

ES LA 2 

Seductive & antioxidant 

Rooibos, apple, cinnamon, clove. 

 

ES LA 3 

Energizante & Digestiva 

Hibisco, rosa mosqueta, cáscara de limón, jengibre y arándano. 

ES LA 3 

Energizing & digestive 

hibiscus, rosehip, lemon zest, ginger, blue berry. 



TÉ & BLENDS IN HEBRAS CURA TÉ ALMA  

Sin glúten 
Gluten Free 

Vegetariano 
Meatless 

Vegano 
Vegan 

GF M V 

 

 

CURA TÉ ALMA TEA & TEA IN STRANDS 

 
 
 

 
TAZA $3.300.- 

CUP 

 
TÉ LA PAZ 

Té Negro y Pétalos de Rosas. 

LA PAZ TEA 

Black tea and rose petals. 

 
CALMA TÉ SERENIDAD 

Té Negro y Pétalos de Rosas 

CALMA TÉ SERENIDAD 

Té Verde, lavanda, manzanilla, melisa, cedrón, tilo, menta, caléndula y pétalos de rosas. 

 

MÁXIMA NOBLEZA 

Té Rojo, naranja chip, jengibre, enebro, pimpollos de jazmín y pétalos de rosas. 

MÁXIMA NOBLEZA 

Red tea, orange zest, ginger, juniper, jasmine buds and rose petals. 

 

ENGLISH BREAK ENERGÍA 

Té negro, clásico blend inglés. Mezcla de Assam y Darjeeling. 

ENGLISH BREAK ENERGÍA 

Black tea, classic English blend, Mixture of Assam and Darjeeling. 

 

ROOIBOS VAINILLA CHAI 

Vainilla, jengibre, enebro, cardamomo, clavo de olor, anís estrellado, hinojo, pimienta negra. 

ROOIBOS VANILLA CHAI 

Ginger, juniper, cardamom, clove, star anise, fennel, blackpepper 

 

HAPPY BERRY 

Té rojo, frutilla, frambuesa, grosella y cereza. 

HAPPY BERRY 

Red tea, strawberry, gooseberry, raspberry and cherry. 

 

FRUTA DE LA PASIÓN ENCANTO 

Té verde, maracuyá, mango, piña, durazno, ananá, banana, chaucha de vainilla, 

caléndula y pétalos de rosas. 

FRUTA DE LA PASIÓN ENCANTO 

Green tea, maracuya, mango, pineapple, banana, vanilla bean, calendula and rose petals. 



CAFÈ  

Sin glúten 
Gluten Free 

Vegetariano 
Meatless 

Vegano 
Vegan 

GF M V 

 

 

COFFEE 
 
 
 

 

POCILLO 

SMALL 

$2.550.- 

JARRITO 

MEDIUM 

$3.000.- 

TAZA 

LARGE 

$3.500.- 

 

BEBIDAS SIN ALCOHOL  

 SOFT DRINKS 

AGUA MINERAL CON Y SIN GAS 

STILL WATER AND SPARKLING WATER 

$2.200.- 

AGUAS SABORIZADAS 

FLAVORED WATER 

$2.550.- 

GASEOSAS 

SODA POP 

$2.750.- 

JUGOS NATURALES 

FRUIT JUICE 

$3.300.- 

LIMONADA 

GLASS OF LEMONADE 

$3.200.- 

LIMONADA EN JARRA 

PITCHER OF LEMONADE 
$6.800.- 

 

 
CERVEZAS  

 

BEERS 

CORONA 330CC $5.600.- 
 

VIARAVA 

IPA / Ale / Stout 
$5.050.- 

 

ANDES IPA 330CC $4.500.- 



BEBIDAS CON ALCOHOL  

Sin glúten 
Gluten Free 

Vegetariano 
Meatless 

Vegano 
Vegan 

GF M V 

 

 

 

 DRINKS AND COCKTAILS 

Aperitivos y Tragos  

Aperitif and Drinks  

APEROL SPRITZ $5.950.- 

NEGRONI $5.950.- 

GIN TONIC $7.350.- 

VERMOUTH LA FUERZA 

Rojo / Blanco 
$6.700.- 

Red / White  

CAMPARI ORANGE $5.300.- 

CYNAR JULEP $5.950.- 

FERNET CON COCA $5.950.- 
FERNET AND COCA COLA  

 

 

 

 

 WHISKYS  

 WHISKEYS 

GLENFIDDICH $21.000.- 

JACK DANIELS $9.700.- 

CHIVAS REGAL $10.500.- 

JOHNNIE WALKER 

Red Label 

 

$8.300.- 

Black Label $9.700.- 

BALLANTINES $6.700.- 
 


